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Estos precios son válidos para un mínimo de 20 comensales y para el 2010. Para un mayor o 
menor número de comensales consulte a nuestro departamento comercial para un estudio 
de su presupuesto. 
Importe mínimo a facturar 600,00 euros I.V.A. Incluido (Incluyendo copas servidas después 
del almuerzo o cena). 
 

MENÚS SENTADOS 
 
MENÚ 1  30,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 2  30,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 3  35,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 4  35,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 5  40,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 6  45,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 7  50,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
MENÚ 8  55,00 euros por comensal  7 % I.V.A Incluido 
 

MENÚS TIPO LUNCH 
 
LUNCH 1  30,00 euros por comensal 7 % I.V.A Incluido 
LUNCH 2  32,00 euros por comensal 7 % I.V.A Incluido 
LUNCH 3  32,00 euros por comensal 7 % I.V.A Incluido 
LUNCH 4  34,00 euros por comensal 7 % I.V.A Incluido  
 

CONDICIONES GENERALES 
 

- Los precios de los menús arriba indicados incluyen la bebida propia servida durante 
el almuerzo o la cena. Las bebidas servidas durante el periodo previo o posterior al 
almuerzo o a la cena, se facturarán a parte.  
Existe la posibilidad de que cada uno de los invitados pague de forma directa la 
consumición, o bien, cerrar este servicio a las siguientes tarifas: 

o Refrescos y Cervezas Servidas antes del almuerzo o la cena: 1,50 € 
o Aguardientes y Licores Servidos después del almuerzo o la cena: 3,00 € 
o Combinados Normales Servidos después del almuerzo o la cena: 5,00 € 
o Combinados Gama Alta Servidos después del almuerzo o la cena: 7,00 € 

- Horarios: 
Almuerzo hasta las 18:00 horas 
Cena hasta las 2:00 horas 
Fuera del horario estipulado: 80 euros / hora extra (máximo 2 horas) 

- El número final de comensales y la elección de cada plato (en el caso de menús con 
varias entradas y/o platos principales a escoger) deberá ser confirmado por escrito 
con al menos 72 horas de antelación al día del evento. En el momento de la 
prestación del servicio la Empresa de Restauración realizará el recuento de 
comensales, si el número real de asistentes al evento, fuera superior al número de 
personas previamente confirmadas, se facturará la diferencia. En el caso que el 
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número de asistentes fuera inferior, se facturará por las personas confirmadas en la 
reserva. 

- El cliente será responsable del orden interno del local donde se realice el servicio de 
catering durante la prestación del servicio, comprometiéndose a que los asistentes 
mantengan la debida diligencia en el cuidado del inmueble y de sus instalaciones, así 
como de los útiles y menaje de la empresa de restauración, respondiendo de los 
daños, pérdidas y desperfectos que pudieran producirse. 

- La empresa de Restauración queda obligada a prestar el servicio contratado, salvo 
casos de fuerza mayor, tales como huelgas, incendios, estragos y otras circunstancias 
extraordinarias que lo impidan, en cuyo caso únicamente queda obligada a la 
devolución de las cantidades que hubiera recibido del cliente en concepto de entrega 
a cuenta por el servicio contratado, sin que quepa indemnización alguna por dichas 
causas. 

 

SERVICIOS DISPONIBLES SIN COSTE AÑADIDO 
 

- Equipo de Música 
- TV de 28 “ y DVD 
- Pantalla de cine, cañón y PC Portátil 

 
OTROS SERVICIOS CON COSTE AÑADIDO 
 

- Karaoke 
- Show Erótico 
- Espectáculo de Magia y Animación Infantil 
- Barra Libre 
- Sorbete de Agua de Valencia o de Limón al Cava  2,00 euros I.V.A. Incluido 
- Cava Els Castellers D.O. Penedès    2,00 Euros I.V.A. Incluido 
- Cava Dominio de la Vega Brut, D.O. Cava Valencià  2,50 euros I.V.A. Incluido 
- Suplemento Vino Blanco Miracle, D.O. Valencia  1,00 euro I.V.A. Incluido 
- Suplemento Vino Tinto Hoya de Cadenas, D.O. Utiel 1,50 euros I.V.A. Incluido 
- Servicio de Aguas para Reuniones    1,00 euro I.V.A. Incluido 

 

CAPACIDAD MÁXIMA 
 

- Salón Principal:  
Mesa Imperial (Rectangular, de 1,15 ancho todos juntos) 40 Comensales 
Mesa Rectangular (de 80 cm ancho, 2 mesas)  62 Comensales 
Mesas Rectangulares de 10/12 comensales y de 80 cm 65 Comensales 
Mesas Redondas de 1,50      40 Comensales 
Tipo Lunch de Pie      60 Comensales 
Montaje Tipo Escuela      20 Personas 
Montaje Tipo Teatro      40 Personas 
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- Altillo (Anexo al Salón Principal): 
Mesa Imperial (Rectangular, de 1,15 ancho todos juntos) 18 Comensales 
Mesa Rectangular de 80 cm      14 Comensales 
Mesas Redondas de 1,80     10 Comensales 
Tipo Lunch de Pie      15 Comensales 
Montaje Tipo Escuela        8 Personas 
Montaje Tipo Teatro      12 Personas 

- Bajo: 
Mesa Imperial (Rectangular, de 1,15 ancho todos juntos) 36 Comensales 
Mesa Rectangular de 80 cm      36 Comensales 
Mesas Redondas de 1,80     30 Comensales 
Tipo Lunch de Pie      40 Comensales 
Montaje Tipo Escuela      20 Personas 
Montaje Tipo Teatro      40 Personas 
 

FORMA DE PAGO 
 

- 150,00 euros en el momento de confirmar la reserva. 
- El resto el mismo día del servicio. 
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MENÚ 1 
 

 
 

En Centro Mesa 
(Un plato cada 4 comensales) 

 
Ensalada de Tomate y Ventresca 

Virutas de Jamón Ibérico de Recebo 
con Pan Catalana 
Tabla de Quesos 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Carpaccio de Pulpo con Espuma de 

Pimentón de la Vera 
 

Bicolor de Arroces: 
 

Arroz a Banda 
Arroz Negro con Chipirones 

 
Postre: 

 
Surtido de Postres en Centro Mesa 

 
Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y Tinto 

René Barbier, Agua Mineral 
Café e Infusiones 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÚ 2 
 

 
 

En Centro Mesa 
(Un plato cada 4 comensales) 

 
Ensalada de Tomate y Ventresca 

Virutas de Jamón Ibérico de Recebo 
con Pan Catalana 
Tabla de Quesos 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Carpaccio de Pulpo con Espuma de 

Pimentón de la Vera 
 

Platos Principales a Escoger: 
 

Dorada al Horno con Patata, Cebollita y 
Tomate 

ó 
Solomillo Ibérico Albardado  

 con Salsa Oporto 
 

Postre: 
 

Surtido de Postres en Centro Mesa 
 

Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y Tinto 
René Barbier, Agua Mineral 

Café e Infusiones 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



La Cuina de la Seu 
C/ Pintor Navarro Llorens, 9 
46008 – Valencia 
Telf. 963 293 800 
Fax. 963 818 666 
www.laseucatering.com 
lacuina@lacuinadelaseu.com 

 

Se
rv

ic
io

s:
 

C
o

ck
ta

ils
, V

in
o

s 
d

e 
H

o
n

o
r,

 D
es

a
yu

n
o

s 
d

e 
Tr

a
b

a
jo

, B
a

n
q

u
et

es
, L

u
n

ch
, B

u
ff

et
s,

 C
a

ta
 d

e 
A

rr
o

ce
s,

 e
tc

. 
Ev

en
to

s:
 

In
a

u
g

u
ra

ci
o

n
es

, B
o

d
a

s,
 S

ta
n

d
s 

d
e 

Fe
ri

a
s,

 C
el

eb
ra

ci
o

n
es

, M
o

n
ta

je
s,

 S
a

la
s 

V
ip

, R
o

d
a

je
s 

d
e 

P
el

íc
u

la
s 

y 
P

u
b

lic
id

a
d

, B
a

rr
a

s 
p

a
ra

 c
o

n
ci

er
to

s,
 e

tc
. 

MENÚ 3 
 

 
 

En Centro Mesa 
(Un plato cada 4 comensales) 

 
Ensalada de Tomate y Ventresca 

Virutas de Jamón Ibérico de Recebo 
con Pan Catalana 
Tabla de Quesos 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Carpaccio de Pulpo con Espuma de 

Pimentón de la Vera 
 

Duo de Arroces: 
 

Paella Valenciana de Pollo y Conejo 
Arroz de Langostinos con Ajos Tiernos 

 
Postre: 

 
Surtido de Postres en Centro Mesa 

 
Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y Tinto 

René Barbier, Agua Mineral 
Café e Infusiones 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÚ 4 
 

 
 

En Centro Mesa 
(Un plato cada 4 comensales) 

 
Ensalada de Tomate y Ventresca 

Virutas de Jamón Ibérico de Recebo 
con Pan Catalana 
Tabla de Quesos 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Carpaccio de Pulpo con Espuma de 

Pimentón de la Vera 
 

Platos Principales a Escoger: 
 

Lomo de Bacalao Confitado al Romero 
ó 

Entrecôte de Ternera Argentina al Grill  
 

Postre: 
 

Surtido de Postres en Centro Mesa 
 

Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y Tinto 
René Barbier, Agua Mineral 

Café e Infusiones 
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MENÚ 5 
 

 
 

Aperitivo en Centro Mesa 
 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Virutas de Jamón Ibérico de Recebo con 

Pan Catalana 
Dados de Queso Curado 

 
Entrante a Escoger: 

 
Ensalada de Aguacates y Langostinos con 

Salsa Mimosa 
ó 

Salmón Marinado al Perfume del Eneldo 
 

Plato Principal a Escoger: 
 

Lomo de Bacalao Confitado al Romero 
ó 

Entrecôte de Ternera Argentina al Grill  
 

Postre: 
 

Surtido de Postres en Centro Mesa 
 

Bebida: Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y 
Tinto de la Casa y Agua Mineral 

Café e Infusiones 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÚ 6 
 

 
 

Aperitivo en Centro Mesa 
 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Virutas de Jamón Ibérico de Recebo con 

Pan Catalana 
Dados de Queso Curado 

 
Entrante a Escoger: 

 
Ensalada de Cintas de Pasta Negra con 

Gamba Roja, Escamas de Foie  y Vinagreta 
de Pistacho 

ó 
Ensalada de Perdiz Escabechada con 

Vinagreta de Pistacho 
 

Plato Principal a Escoger: 
 

All i Pebre de Rape 
ó 

Solomillo de Ternera con Timbal de Puré de 
Patata al Piquillo 

 
Postre: 

 
Surtido de Postres en Centro Mesa 

 
Bebida: Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y 

Tinto El Miracle  y Agua Mineral 
Café e Infusiones 
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MENU 7 
 

 
 

Aperitivo en Centro Mesa 
 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Virutas de Jamón Ibérico de Recebo con 

Pan Catalana 
Dados de Queso Curado 

 
Menú: 

 
Ensalada Fría de Medallones de Rape y 

Langostinos con Salsa Romescu 
 

* * * 
 

Solomillo de Ternera con Salsa de Trufas 
 

Postre: 
 

Surtido de Postres en Centro Mesa 
 

Bebida: Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y 
Tinto El Miracle  y Agua Mineral 

Café e Infusiones 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU 8 
 

 
 

Aperitivo en Centro Mesa 
 

Lomos de Anchoa sobre Tomate Rallado 
Virutas de Jamón Ibérico de Recebo con 

Pan Catalana 
Dados de Queso Curado 

 
Menú: 

 
Ensalada de Bogavante con Lascas de Foie 

 
* * * 

 
Solomillo de Ternera con Salsa de Trufas 

 
Postre: 

 
Surtido de Postres en Centro Mesa 

 
Bebida: Refrescos, Cerveza, Vino Blanco y 

Tinto El Miracle  y Agua Mineral 
Café e Infusiones 
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LUNCH 
 

 
 

LUNCH 1 (17 piezas) 
 

Refrescos, zumo de tomate, Cervezas, Bitters, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 

Frío: 
Brocheta de Pulpo a la Gallega con Patata y Aceite de Pimentón (1 Ud.) 

Brocheta de Dados de Salmón con Alcaparrones (1 Ud.) 
Brocheta de Perlas de Melón con Jamón Ibérico (1 Ud.) 

Brocheta de Bolitas de Queso con Pistacho (1 Ud.) 
Cucharita China de Creppe de Piña del Monte con Mousse de Queso Fresco (1 Ud.) 

Montadito de Foie con Cebolla Caramelizada y Sal Máldon (1 Ud.) 
Montadito de Sobrasada con Huevo de Codorniz Frito (1 Ud.) 

Montadito de Tomate Valenciano con Ventresca (1 Ud.) 
Mini de Queso Fresco y Lomo de Anchoa Argentina (0,5 Uds.)  

Mini Chapata de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana (0,5 Uds.) 
 

Caliente: 
Mini Brocheta de Solomillo Ibérico con Verduras en Chupito de Salsa Picante (1 Ud.) 

Fingers de Pollo con Crujiente de Coco (1 Ud.) 
Saquitos de Queso de Cabra y Verduras con Mermelada de Frutos del Bosque (1 Ud.) 

Triángulos de Pasta Filo Rellenos de Calamar y Ajos Tiernos (1 Ud.) 
Buñuelos de Crema de Bacalao (1 Ud.) 

Brocheta de Langostino Grillé Albardado con Bacon y Salsa Tártara (1 Ud.) 
 

Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra (1 Ud.) 

Lionesas de Nata y Trufa (1 Ud. de cada) 
Mini Brochetas de Fruta Bañadas con Chocolate (1 Ud.) 

 
Servicio de Cafés e Infusiones 

O 
Servicio de Cava  durante el Dulce 

(Escoger una opción) 
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LUNCH 
 

 
 

LUNCH 2 (20 piezas) 
 

Refrescos, zumo de tomate, Cervezas, Bitters, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 

Frío: 
Chupito de Gazpacho de Fresón (1 Ud.) en temporada 

Chupito de Crema de Verduras con Pistachos (1 Ud.) resto del año 
Piruletas de Bombón de Foie (1 Ud.) 

Brocheta de Matrimonio de Langostinos Fríos (1 Ud.) 
Cucharita China de Carpaccio de Buey Relleno de Cebolla, Pimiento y Parmesano (1 Ud.) 

Cucharita China de Bombón de Salmón con Mascarpone (1 Ud.) 
Montadito de Queso Azul con Huevas de Trucha (1 Ud.) 

Tostadita de Foie Mi Cuit Con Confitura de Pétalos de Rosa (1 Ud.) 
Canutillo de Queso Idiazabal con Polvo de Ibérico (1 Ud.) 

Mini Chapata con Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana (0,5 Uds.) 
Mini de Pasas y Nueces con Salmón Ahumado, Eneldo  y Queso Filadelfia (0,5 Uds.) 

 
Caliente: 

Mini Hamburguesa (1 Ud.) 
Brocheta de Pollo y Piña con Teriyaki (1 Ud.) 

Brocheta de Solomillo de Ternera Argentina con Sal Máldon (1 Ud.) 
Trío de Crujientes de Langostino (1 Ud. de cada) 

Banderilla de Patata Piña con Crujiente de Bacon (1 Ud.) 
Brocheta de Langostino con Pasta Kadaif en Chupito de Salsa Romescu (1 Ud.) 

Tataki de Atún Macerado (1 Ud.) 
 

Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra (1 Ud.) 

Lionesas de Nata y Trufa (1 Ud. de cada) 
Mini Brochetas de Fruta Bañadas con Chocolate (1 Ud.) 

 
Servicio de Cafés e Infusiones 

O 
Servicio de Cava  durante el Dulce 

(Escoger una opción) 
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LUNCH CON DEGUSTACION DE ARROCES 
 

 
 

LUNCH 3 
 

Refrescos, zumo de tomate, Cervezas, Bitters, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 

Frío: 
Brocheta de Pulpo a la Gallega con Patata y Aceite de Pimentón (1 Ud.) 

Brocheta de Dados de Salmón con Alcaparrones (1 Ud.) 
Brocheta de Perlas de Melón con Jamón Ibérico (1 Ud.) 

Brocheta de Bolitas de Queso con Pistacho (1 Ud.) 
Cucharita China de Creppe de Piña del Monte con Mousse de Queso Fresco (1 Ud.) 

Montadito de Foie con Cebolla Caramelizada y Sal Máldon (1 Ud.) 
Montadito de Sobrasada con Huevo de Codorniz Frito (1 Ud.) 

Montadito de Tomate Valenciano con Ventresca (1 Ud.) 
Mini de Queso Fresco y Lomo de Anchoa Argentina (0,5 Uds.)  

Mini Chapata de Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana (0,5 Uds.) 
 

Caliente: 
Degustación de Paella Valenciana 

Degustación de Arroz a Banda con All i Oli 
 

Dulce: 
Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra (1 Ud.) 

Lionesas de Nata y Trufa (1 Ud. de cada) 
Mini Brochetas de Fruta Bañadas con Chocolate (1 Ud.) 

 
Servicio de Cafés e Infusiones 

O 
Servicio de Cava  durante el Dulce 

(Escoger una opción) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



La Cuina de la Seu 
C/ Pintor Navarro Llorens, 9 
46008 – Valencia 
Telf. 963 293 800 
Fax. 963 818 666 
www.laseucatering.com 
lacuina@lacuinadelaseu.com 

 

Se
rv

ic
io

s:
 

C
o

ck
ta

ils
, V

in
o

s 
d

e 
H

o
n

o
r,

 D
es

a
yu

n
o

s 
d

e 
Tr

a
b

a
jo

, B
a

n
q

u
et

es
, L

u
n

ch
, B

u
ff

et
s,

 C
a

ta
 d

e 
A

rr
o

ce
s,

 e
tc

. 
Ev

en
to

s:
 

In
a

u
g

u
ra

ci
o

n
es

, B
o

d
a

s,
 S

ta
n

d
s 

d
e 

Fe
ri

a
s,

 C
el

eb
ra

ci
o

n
es

, M
o

n
ta

je
s,

 S
a

la
s 

V
ip

, R
o

d
a

je
s 

d
e 

P
el

íc
u

la
s 

y 
P

u
b

lic
id

a
d

, B
a

rr
a

s 
p

a
ra

 c
o

n
ci

er
to

s,
 e

tc
. 

LUNCH CON DEGUSTACION DE ARROCES 
 

 
 

LUNCH 4 
 

Refrescos, zumo de tomate, Cervezas, Bitters, Vino Blanco y Tinto D.O. Valencia 
 

Frío: 
Chupito de Gazpacho de Fresón (1 Ud.) en temporada 

Chupito de Crema de Verduras con Pistachos (1 Ud.) resto del año 
Piruletas de Bombón de Foie (1 Ud.) 

Brocheta de Matrimonio de Langostinos Fríos (1 Ud.) 
Cucharita China de Carpaccio de Buey Relleno de Cebolla, Pimiento y Parmesano (1 Ud.) 

Cucharita China de Bombón de Salmón con Mascarpone (1 Ud.) 
Montadito de Queso Azul con Huevas de Trucha (1 Ud.) 

Tostadita de Foie Mi Cuit Con Confitura de Pétalos de Rosa (1 Ud.) 
Canutillo de Queso Idiazabal con Polvo de Ibérico (1 Ud.) 

Mini Chapata con Jamón Ibérico de Recebo a la Catalana (0,5 Uds.) 
Mini de Pasas y Nueces con Salmón Ahumado, Eneldo  y Queso Filadelfia (0,5 Uds.) 

 
Caliente: 

Degustación de Paella Valenciana  
Degustación de Arroz a Banda con All i Oli  

 
Dulce: 

Catánies de Chocolate, Cacao y Almendra (1 Ud.) 
Lionesas de Nata y Trufa (1 Ud. de cada) 

Mini Brochetas de Fruta Bañadas con Chocolate (1 Ud.) 
 

Servicio de Cafés e Infusiones 
O 

Servicio de Cava  durante el Dulce 
(Escoger una opción) 
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PROCEDIMIENTO DE CONTRATACIÓN 
 
Si están interesados en nuestros servicios de restauración el procedimiento de contratación 
es el siguiente: 
1.- Ponerse en contacto telefónico con nosotros en la mayor brevedad posible con el fin de 
poderles realizar el bloqueo y reserva del servicio. 
2.- Enviar vía correo electrónico (laseu@laseucatering.com) o  Fax (96 381 86 66) la 
confirmación de la contratación del servicio. En ella deberá detallar los siguientes datos 
mínimos: Persona que solicita el servicio, Número de comensales mínimos, Hora del servicio, 
Menú o servicio solicitado y Precio del servicio. 
3.- A la recepción de estos datos les enviaremos factura pro forma del servicio donde 
figurará nuestro número de cuenta para que realicen el ingreso. 
4.- Una vez hayan realizado este tramite bancario, les rogamos que nos envíen el justificante 
de pago vía correo electrónico o Fax. 

mailto:laseu@laseucatering.com

